
AT-BIO-402
AT-Landwirtschaft

WEINSTECKBRIEF 
UND SHOP

Wagram
Young Boy
Bio 2024

Helles, reduktives, jugendliches Strohgelb mit weißgelbem Touch;
feine, elegante erste Geruchseindrücke, mit zarter Aromatik, floralen 
und fruchtigen Aspekten arrangiert, jugendlich inszeniert, ein zartes 
Würzesträußlein ergänzt das Bukett; am Gaumen von harmonischer Struktur 
eingeleitet, attraktives Säurebild für die Sorte, dadurch saftig, ganz zarte Herbe 
schwingt in einer fruchtsüßen Hülle mit, aromatisch, würzig, Frucht zieht 
sich ein klein wenig in den Hintergrund zurück, ein Hauch von Wermutkraut 
verleiht zusätzlich Struktur, relativ nachhaltiges Finish.

(Prof.Dr.Walter Kutscher 11/24)

Speiseempfehlung
Zwiebelkuchen, Flammkuchen, Blätterteigstangerl mit Käse und Speck, kann aufgrund seiner Struktur 
auch kräftigere, deftigere Speisen ausbalancieren.

Trinkempfehlung
Am Schönsten "jung" getrunken.

Alkohol

12,5% vol.
Analysedaten

trocken
2,4 g/l Restzucker
5,3 g/l Säure

Rebsorte
Rivaner

Anbau
biologisch

Trinktemperatur
8–10 °C

Vinifizierung
Gerebelt mit 18° temperiert im 
Stahltank vergoren, wurde kurz 
nach der Vergärung abgezogen, 
kurz auf der Feinhefe gelagert, 
danach filtriert und abgefüllt.

Klassifizierung
Qualitätswein

Boden
tiefgründiger Lössboden

Herkunft
Ried Scheibe-Fels, Wagram, 
Niederösterreich, Österreich
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Allergene
Enthält Sulfite

FLASCHE

750 ml
KARTON

6 Flaschen
EUR-PALETTE

630 Flaschen
5 Lagen x 21 = 105 Kartons

GTIN
09120011727893

GTIN
9120011727909

Gewicht (leer)
550 g

Gewicht (voll)
7.400 g

Gewicht (voll)
900 kg

Abmessungen
7,8 x 7,8 x 35 cm (T x B x H)

Abmessungen
17 x 25 x 36 cm (T x B x H)

Abmessungen
120 x 80 x 194,4 cm (T x B x H)

Bioweingut Urbanihof
Das Weingut Urbanihof in Fels am Wagram wird nun bereits seit über 400 Jahren als Familienbetrieb geführt 
und von einer Generation an die nächste weitergegeben. Jeden Tag befasst man sich aufs Neue mit Qualität und 
Nachhaltigkeit und ist stets bemühet den Kunden nur das Beste bieten zu können, ohne dabei Abstriche machen zu 
müssen. Dieses Bestreben spiegelt sich auch gut in der seit 2016 finalisierten Umstellung zum biologisch zertifizierten 
Unternehmen wider.  Es ist seit jeher ein großes Anliegen den nachfolgenden Generationen einen gesunden Boden 
zu hinterlassen und genau auf dieses Anliegen wird heute mehr denn je geachtet.

St. Urbanstraße 3

3481 Fels am Wagram, Österreich

+43 2738 2344

weingut@urbanihof.at

www.urbanihof.at
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BIO-Weingut Urbanihof


