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BIO - WEINGUT - FELS

Wagram pac Fels
Griner Veltliner Classic

Bio 2023

Jugendliches Farbbild, glinzendes, helles Design mit zarter Griintonen, verspielte,

vielschichtige Frucht mit floralen Anteilen, Granny Smith, Klarapfel, Zitrus, reife

Banane, etwas Bazooka, Zuckerwatte und alles, was im jugendlich-euphorischen

Stadium an Assoziationen hervorgerufen werden kann; im fruchtstifien Umfeld setzt

sich retronasal die vielfiltige Fruchtfinesse fort, saftig und kokett, ldsst in keiner Phase

den Alkohol sptiren, zarte Kriuterbeteiligung mit langem, stets elegantem Nachhall.

Verkostungsnotiz: Prof.Dr.Walter Kutscher, Februar 2024

Vinifizierung: Kalttemperierte Fermentation

Herkunft: Fels/Wagram pac/Niederdsterreich/Osterreich

Rebsorte: Griiner Veltliner

Klassifizierung: DAC

Alkohol: 13,0% vol.

Gesamtsiure: 5,5 g/1

Restzucker: 1,5 g/1, trocken

Anbau: biologisch

Reifepotenzial: 2024-2025

Trinktemperatur: 8-10°C

Speiseempfehlung: Hihnerfilet mit fruchtigem Beiwerk am Teller

Trinkempfehlung: am schonsten jung getrunken, jedoch Lagerpotential.
Glasempfehlung: WeifSweinglas
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