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"Staubiger” - unser hefetriiber Jungwein, lebendig und spritzig. Fruchtige

Aromen treffen auf eine feine, erfrischende Pikanz, die fuir pure Trinkfreude

sorgt. Jung und unfiltriert, bringt er das Terroir direkt ins Glas und macht jede

Gelegenheit zu einem Genussmoment.
(Verkostungsnotiz Urbanihof, Oktober 2024)

Verkostungsnotiz von Prof. Dr. Walter Kutscher folgt in Kiirze

Speiseempfehlung

Perfekr fiir Herbstgerichte wie Gansl und Wild.

Trinkempfehlung

Serviervorschlag: 8-10 °C; Reifepotenzial: am schonsten im Herbst, Winter bis Jinner 2024.
Hervorragender Geschmack bis Dezember 2024 (Feinhefelagerung stabilisiert die feinen Aromen)

Alkohol Analysedaten
% vol rocken
13,0% vol.  trocke
Rebsorte Vinifizierung Herkunft
Griiner Veltliner gerebelt, mit 18° temperiert Ried Scheibe-Fels, Wagram,
Anbau im Stahltank vergoren, wurde Niederésterreich, Osterreich
biologisch nach der Girung von der

Girhefe abgezogen und
unfiltriert mit der Feinhefe
unter Co2 Gegendruck
abgefiillt (daher eine verlingerte
Haltbarkeit)

Klassifizierung
Qualititswein

Boden
tiefgriindiger Lossboden
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Ganbigor
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Allergene

Enthilt Sulfite

FLASCHE KARTON EUR-PALETTE

750 ml 6 Flaschen 630 Flaschen

5 Lagen x 21 = 105 Kartons

GTIN GTIN

9120011727916 9120011727923

Gewicht (leer) Gewicht (voll) Gewicht (voll)

550g 7.400g 900 kg

Abmessungen Abmessungen Abmessungen

?x?x35cm (TxBxH) 25x17x36cm (T xBx H) 120 x 80 x 194,4 cm (T x B x H)

Bioweingut Urbanihof

Das Weingut Urbanihof in Fels am Wagram wird nun bereits seit tiber 400 Jahren als Familienbetrieb gefiihrt

und von einer Generation an die nichste weitergegeben. Jeden Tag befasst man sich aufs Neue mit Qualitit und
Nachhaltigkeit und ist stets bemiihet den Kunden nur das Beste bieten zu kdnnen, ohne dabei Abstriche machen zu
missen. Dieses Bestreben spiegelt sich auch gutin der seit 2016 finalisierten Umstellung zum biologisch zertifizierten
Unternehmen wider. Es ist seit jeher ein grofies Anliegen den nachfolgenden Generationen einen gesunden Boden
zu hinterlassen und genau auf dieses Anliegen wird heute mehr denn je geachtet.
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