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Griiner Veltliner —
Grande Reserve B10 2017

KOSTNOTIZ:
Ein grossartiger Lagenwein, der die Kraft des Lossbodens ins Glas bringt.

Im Duft ein ganzes Kriuterpotpourri, dunkle wiirzige Noten und mit Luft

dann auch viel gelbe Frucht, Ananas, Apfel, Grapefruit und ein wenig Marille,
das setzt sich am Gaumen fort, wieder saftige gelbe Fruchtaromen,
vielschichtig, cremige Textur umrahmt mit feiner Tanninstrukeur,
mineralische Wiirze, eben wie der Loss von dem er stammt, sehr gut
strukturiert und balanciert, mit animierendem Frucht-Siure-Spiel, lang

nachhallend. Hat Potential, um noch einige Jahre auf der Flasche zu reifen.
( Quelle: Helmur Knall WINE — GUIDE —AUSTRIA_ 12.201 9)

Vinifikation: kalttemperierte Fermentation -
8 Monate auf der Feinhefe ausgebaut
Herkunft: Ried Dorner, Wagram, Niederosterreich, Osterreich
Rebsotte: Griiner Veltliner
Ernte: Oktober 2017
Kategorie: Qualititswein — grofler Lagenwein :
Boden: tiefgrindiger Léssboden URB ANIHOEFE
Alkohol: 14% vol. g
Gesamtsiure: 4,6 %o
Restzucket: 59 g/1, trocken h 38
Reifepotenzial: 2021 — 2025 GRONER VELTLINER

GRANDE RESERVE

Serviervorschlag: ~ 8-10 °C
Trinkempfehlung: Wir empfehlen den Wein zu karaftieren und ein

Burgunderglas zu verwenden.

Enthilt EAN Flasche EAN Karton | 6F1 AT-BIO-402
Sulfite 9120011720191 9120011720221 AT-Landwirtschaft




URBANIHOF
GRUNER VELTLINER
GRANDE RESERVE 2016 BIO

Sorte: Griiner Veltliner

Typ: GroBer Lagenwein

Herkunft: Ried Dorner, Wagram, Niederosterreich, Osterreich

Boden: tiefgrindiger LoBboden

Ernte: Oktober 2016

Ausbau: kalttemperierte Fermentation (20°C) — 8 Monate auf der Feinhefe ausgebaut
Analyse: Alk.: 13,5 %Vol — Zucker 8,8 gr/lt — Saure: 4,4 %o

Reifepotential: 2019-2025

Abfillung: August 2018

Onologe: Peter Reiter — Franz Paschinger

Verkostungsnotiz: Tief, fruchtig und kraftvoll schon im ersten hinein-riechen, mit
"tropischen" gelben Fruchtaromen, etwas Marille, viel Passionsfrucht,
Maracuja und Ananas aber auch wiirzige Wiesenkrauter, herrlich
typischer Veltliner. Auch am Gaumen richtig vollmundig, schmelzig-
cremig, mit saftiger gelber Frucht, elegant und doch lebendig, kein
bisschen breit, mit animierender Siure, zart wiirzig im Finish und sehr
lang im Nachhall.

(Quelle: Helmut Knall WINE — GUIDE —-AUSTRIA)

Serviertemp.: 8-10 °C

Glas: Weillwein Glas

Speiseempf.:  Perfekter Begleiter zu kraftigen Pilzgerichten, speziell Steinpilze und Parasol.

E EAN Code Flasche: 9120011728364
= EAN Code Karton: 9120011729095
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Wir winschen Thnen eine ,Schone Zeit“. Franz Paschinger, Dipl.-HLFL- Ing.
Familie Paschinger, St. Urbanstr. 3, 3481 Fels am Wagram, Osterreic www.urbanihof.at,
weingut@urbanihof.at T: +43 (2738) 2344, F: 2344-4
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