
Wagram ᴅᴀᴄ Ried Dorner
Grüner Veltliner Grande Reserve
Bio 2021

Auf der Feinhefe im kleinen Holzfass ausgebaut und erst spät abgefüllt 
Strahlendes Gelb mit Glanz; in der Nase deutlich vom Holz geprägt, toastig-röstig 
mit Haselnuss, Brotrinde, Zimtgebäck, Lebkuchengewürzen und Karamell, dazu 
Trockenfruchtaromen mit gedörrtem Apfel und etwas Orangenzesten; am Gaumen 
cremig, weich und elegant, von milder Textur, wohlig dosierte Kraft, fulminanter, 
faszinierender Holzeinsatz, langer, charaktervoller und auch noch immer international 
intensiver Nachhall.

Verkostungsnotiz: Walter Kutscher, Juni 2023

Vinizuier:ngH kalttemperierte Fermentation -
 8 Monate auf der Feinhefe ausgebaut

kerf:nbtH Ried Dorner/Wagram ᴅᴀᴄ/Niederösterreich/Österreich
ReKsorteH Grüner Veltliner
Alassizuier:ngH DAC
BodenH Tiefgründiger Lössboden
hlfoäolH 13,5% vol.
Gesamtsc:reH 4,2 g/l
Restu:SferH 3,8 g/l, trocken
hnKa:H biologisch
pTeiseemTbeäl:ngH Jakobsmuscheln mit brauner Butter, Hummer oder 

Hummerszegediner, Kalbsmedaillons mit Morcheln, auch 
gereifte Brietorte und Bergkäse.

ErinfemTbeäl:ngH Serviertemperatur: 8-10°C. Glasempfehlung: Weißweinglas. Wir 
empfehlen, den Wein einige Zeit vor dem Genuss zu ö9nen oder
zu kara7eren.

Intäclt
SulIte

GENF |lasSäe
F120011G24410

GENF Aarton 6 1 |lasSäen
F120011G2442G

AT-BHO-402
AT-Landwirtschaft



Wagram Ried Dorner
Grüner Veltliner Grande Reserve
Bio 2020

Goldgelber Glanz schimmert im Glas; kann von Beginn an Sortentypizität
o,erierenA fpuelspalten Hnd ein waHch von BratapuelA mit zart üNrzigen
Toten dHrchüoben; am GaHmen von eleganterA uast geschmeidiger xeKtHrA
kann üohldosierte öraut vermittelnA üirkt dabei ästhetisch Hnd aHu zeitlose
frt harmonisch konzipiertA bringt genNgend StrHktHrA Hm aHch etüas
kräutigere Speisen aHu noble frt begleiten zH k.nnenR

Herkunft: Died /ornerWÖagramWTieder.sterreichWVsterreich
Rebsorte: GrNner Qeltliner
KlassizAierung: 1Halitätsüein
hlkoäol: 30A%8 volR
Gesamtscure: 0A9 gWl
RestAuSker: 3AP gWlA trocken
hnbau: biologisch
pTeiseemTfeälung: Fasst gHt zH Filzgerichten oder daA üo man Nblicherüeise Dotüein 

empuehlen
üNrdeA also dHrchaHs aHch zHm ZleischA speziell die klassische 
Öiener Dind:eischkNche
vom xauelspitz bis zHm -üiebelrostbratenR

ErinkemTfeälung: ServiertemperatHr° 9C3%ß–R GlasempuehlHng° ÖeiIüeinglasR Öir 
empuehlenA den Öein einige -eit vor dem GenHss zH .,nen oder 
zH karaOerenR

Intäclt
SHl4te

GENF +lasSäe
2

GENF Karton 
2

fxCBLCCD%E
fxCFandüirtschaut



Wagram Ried Dorner
Grüner Veltliner Grande Reserve
Bio 2018

Intensives Gold glänzt im Glas; im Bukett Dörrobst in tiefer, vollendeter Form, 
dazu elegante, rauchig-toastige Würze, hell geröstete Haselnüsse, ein wenig Brotrinde 
und Toast, Wa(eln „MSanner “chnittenA-)ssoziationenp, vielschichtig und komxleK; 
am Gaumen wohliger Tiefgang, von eher harmonischer qraft gexrägt, abermals 
röstig-toastig und würzig, betont sauberer BarriEueeinsatz, nobel und lang bei cremiger 
TeKtur, viniLzierte .leganz in internationalem Rook, zum “chluss noch wohltuende 
Wärme im )bgang, charaktervoller, würzig-röstiger Haselnussnachklang/

Herkunft: Nied DornerÖWagramÖViederösterreichÖQsterreich
Rebsorte: Grüner 1eltliner
KlassizAierung: 3ualitätswein
hlkoäol: 0%,42 vol/
Gesamtscure: 9,4 gÖl
RestAuSker: P,Z gÖl, trocken
hnbau: biologisch
pTeiseemTfeälung: :asst gut zu :ilzgerichten oder da, wo man üblicherweise Notwein 

emxfehlen
würde, also durchaus auch zum Fleisch, sxeziell die klassische 
Wiener Nind8eischküche
vom Tafelsxitz bis zum °wiebelrostbraten/

ErinkemTfeälung: “erviertemxeraturC ß-047O/ GlasemxfehlungC WeiIweinglas/ Wir 
emxfehlen, den Wein einige °eit vor dem Genuss zu ö(nen oder
zu karaJeren/

Intäclt
“ulLte

GENF -lasSäe
Z0P4400KP04P4

GENF Karton 
Z0P4400KP04%K

)T-BIL-94P
)T-Randwirtschaft



Wagram Ried Dorner
Grüner Veltliner Grande Reserve
Bio 2017

Ein grossartiger Lagenwein, der die Kraft des Lössbodens ins Glas
bringt. Im Duft ein ganzes Kräuterpotpourri, dunkle würzige Noten und mit Luft 
dann auch viel gelbe Frucht, Ananas, Äpfel, Grapefruit und ein wenig Marille, das setzt 
sich am Gaumen fort, wieder saftige gelbe Fruchtaromen, vielschichtig, cremige Textur 
umrahmt mit feiner Tanninstruktur, mineralische Würze, eben wie der Löss von dem 
er stammt, sehr gut strukturiert und balanciert, mit animierendem Frucht-Säure-Spiel, 
lang nachhallend. Hat Potential, um noch einige Jahre auf der Flasche zu reifen.
(Quelle: Helmut Knall WINE – GUIDE –AUSTRIA_ 12.2019)

Herkunft: Ried Dorner/Wagram/Niederösterreich/Österreich
Rebsorte: Grüner Veltliner
KlassizAierung: Qualitätswein
hlkoäol: 14,0% vol.
Gesamtscure: 4,6 g/l
RestAupker: 5,9 g/l, trocken
hnbau: biologisch
ReifeTotenAial: 2021–2025
SrinktemTeratur: 8–10 °C
ETeiseemTfeälung: Passt gut zu Pilzgerichten oder da, wo man üblicherweise Rotwein 

empfehlen würde, also durchaus auch zum Fleisch, speziell 
die klassische Wiener RindZeischküche vom Tafelspitz bis zum 
ßwiebelrostbraten.

SrinkemTfeälung: Serviertemperatur: 8-10°C. Glasempfehlung: Wei7weinglas. Wir 
empfehlen, den Wein einige ßeit vor dem Genuss zu öBnen oder
zu karaOeren.

Intäclt
SulKte

GSNF |laspäe
9120011L20191

GSNF Karton 6 / |laspäen
9120011L20221

AT-MIN-402
AT-Landwirtschaft



 

 

 

GRÜNER VELTLINER  

GRANDE RESERVE 2016 BIO 

Sorte:                Grüner Veltliner  

Typ:                   Großer Lagenwein 

Herkunft:          Ried Dorner, Wagram, Niederösterreich, Österreich 

Boden:               tiefgründiger Lößboden 

Ernte:                Oktober 2016 

Ausbau:             kalttemperierte Fermentation (20°C) – 8 Monate auf der Feinhefe ausgebaut 

Analyse:            Alk.: 13,5 %Vol – Zucker 8,8 gr/lt  – Säure: 4,4 ‰ 

Reifepotential:  2019-2025 

Abfüllung:         August 2018 

Önologe:            Peter Reiter – Franz Paschinger 

Verkostungsnotiz: Tief, fruchtig und kraftvoll schon im ersten hinein-riechen, mit 

"tropischen" gelben Fruchtaromen, etwas Marille, viel Passionsfrucht, 

Maracuja und Ananas aber auch würzige Wiesenkräuter, herrlich 

typischer Veltliner. Auch am Gaumen richtig vollmundig, schmelzig-

cremig, mit saftiger gelber Frucht, elegant und doch lebendig, kein 

bisschen breit, mit animierender Säure, zart würzig im Finish und sehr 

lang im Nachhall.  

(Quelle: Helmut Knall  WINE – GUIDE –AUSTRIA) 

Serviertemp.:    8-10 °C 

Glas:                  Weißwein Glas 

Speiseempf.:      Perfekter Begleiter zu kräftigen Pilzgerichten, speziell Steinpilze und Parasol. 

   

Wir wünschen Ihnen eine „Schöne Zeit“. Franz Paschinger, Dipl.-HLFL- Ing. 

Familie Paschinger, St. Urbanstr. 3, 3481 Fels am Wagram, Österreic www.urbanihof.at, 

weingut@urbanihof.at T: +43 (2738) 2344, F: 2344-4 

EAN Code Flasche: 9120011728364 

EAN Code Karton: 9120011729095 

http://www.urbanihof.at/
mailto:weingut@urbanihof.at
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