
Wagram ᴅᴀᴄ Fels
Chardonnay kleines Holzfass
Bio 2021

Strohgelber Glanz mit goldenem Schimmer; Trockenfruchtaromen und röstig-toastige 
Momente gleiten ineinander, Rosinen, gedörrte Apfelspalten und kleine, spürbar reife 
Bananen, mit Biskuit und Kokosraspel vereint, vielschichtig, intensiviert sich mit Luft 
immer mehr;
am Gaumen ein kräftiger Holzschub mit sauberem Toasting, röstig, würzig und 
trockenfruchtig, Brotrinde und Pumpernickel, mit Vanille und Rum-Kokos von Casali, 
trocken und röstig im Abgang, derzeit noch vom Holz primär geprägt, zeigt aber 
deutliche Ressourcen.

Verkostungsnotiz Walter Kutscher, April 2023

Viniuzier:ngt Ausbau: kalttemperierte Fermentation (20°C)
Herk:nfRt Fels/Wagram ᴅᴀᴄ/Niederösterreich/Österreich
beKsorRet Chardonnay
Alassiuzier:ngt DAC
Glkoholt 13,0% vol.
äesamRsc:ret 4,9 g/l
besRz:Skert 4,8 g/l, trocken
GnKa:t biologisch
pTeiseemTfehl:ngt Perfekt zum Backhenderl mit Erdäpfel-Vorgerlsalat.
ErinkemTfehl:ngt Serviertemperatur: 8-10 Grad C; Lagerpotential. 

Glasempfehlung: Weißweinglas
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kleines Holzfass BIO 2020 
 

 

KOSTNOTIZ: 
Jugendliches, zartes Farbbild mit einem Hauch von Zitrus- und Grünreflexen; 
in der Nase Grapefruit im Holzgewand, röstig-toastig mit Zitrusresten  
(Grapefruit) und Bratapfelmomenten, kein BSA spürbar; 
am Gaumen eleganter Trinkfluss mit angenehm reifer Säure, vom Toasting 
immer wieder durchzogen, etwas braune Butter, mit Kräuternoten vermengt  
und Schwarzbrotrinde ergänzt, Dörrobsteffekte inkludiert. 

(Quelle: DS Prof.Dr.Walter KUTSCHER; Dezember 2021) 
  

     

 

 
Vinifikation: kalttemperierte Fermentation    

 Herkunft: Wagram, Niederösterreich, Österreich 

 Rebsorte: Chardonnay    

 Ernte: Oktober 2020    

 Kategorie:  Qualitätswein    

 Boden: tiefgründiger Lössboden   

 Alkohol: 13% vol.    

 Gesamtsäure: 4,6 ‰    

 Restzucker: 2,5  g/l, trocken    

 Reifepotenzial: 2022 – 2026    

 Serviervorschlag: 8-10 °C    

 Trinkempfehlung: Wir empfehlen ein Burgunderglas zu verwenden. 
  

 

 

 

 

 

 

    

 Enthält EAN Flasche EAN Karton | 6Fl AT-BIO-402 

 Sulfite 9120011722386 9120011722393 AT-Landwirtschaft  



Wagram
Chardonnay Barrique
Bio 2019

Strohgelb mit einem Hauch von Goldrexe;enN in der sawe ,ohligez waubere HolBnoten 
mit kiwWuit und öaüelnz hell gerDwteten Haweln-wwen und EDrrobwtelementenN am 
Gaumen cremigf,eicher Ainwtiegz ge2Drdert durch den halbtrocWenen 0uwbauz rundz 
nobel und elegantz 2-r einen 19pPer wchon in Fer2eWter äowition 2-r ToodFairing geFarWtz 
hinterlIwwt mit Teigen und ,eiteren ZrocWen2ruchtaromen wo,ie hellrDwtiger .ntenwitIt 
einen vielverwFrechenden 0uwblicW au2 die :uWun2t(

Viniz:ierungH 0uwbau° WalttemFerierte Termentation C19)ÖRN –nologe° äeter 
/eiter y TranB äawchinger

kerfuntRH öagramQsiederDwterreichQ–wterreich
besKorReH Öhardonna3
lAaKKiz:ierungH %ualitItw,ein
GAfohoAH p8z96 vol(
äeKamRKcureH 8zV gQl
beKR:uSferH VzL gQlz halbtrocWen
GnsauH biologiwch
pTeiKeemTtehAungH äer2eWt Bum kacWhenderl mit ArdIF2elfßorgerlwalat(
ErinfemTtehAungH ServiertemFeratur° Vfp9 Grad ÖN OagerFotential( 

GlawemF2ehlung° öei4,einglaw
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