URBANIHOF

BIO - WEINGUT - FELS

Wagram pac Fels

Chardonnay kleines Holzfass
Bio 2021

Strohgelber Glanz mit goldenem Schimmer; Trockenfruchtaromen und rostig-toastige
Momente gleiten ineinander, Rosinen, gedorrte Apfelspalten und kleine, spiirbar reife
Bananen, mit Biskuit und Kokosraspel vereint, vielschichtig, intensiviert sich mit Luft
immer mehr;

am Gaumen ein kriftiger Holzschub mit sauberem Toasting, rostig, wiirzig und

trockenfruchtig, Brotrinde und Pumpernickel, mit Vanille und Rum-Kokos von Casali,
trocken und réstig im Abgang, derzeit noch vom Holz primir geprigt, zeigt aber

deutliche Ressourcen.

Verkostungsnotiz Walter Kutscher, April 2023

Vinifizierung: Ausbau: kalttemperierte Fermentation (20°C)
Herkunft: Fels/Wagram pac/Niederdsterreich/ Osterreich
Rebsorte: Chardonnay

Klassifizierung: DAC

Alkohol: 13,0% vol.

Gesamtsiure: 49 g/ 1

Restzucker: 4,8 g/1, trocken

Anbau: biologisch

Speiseempfehlung: Perfekt zum Backhenderl mit Erdipfel-Vorgerlsalat.
Trinkempfehlung: Serviertemperatur: 8-10 Grad C; Lagerpotential.

Glasempfehlung: Weifweinglas
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Chardonnay

kleines Holzfass BIO 2020

KOSTNOTIZ:

Jugendliches, zartes Farbbild mit einem Hauch von Zitrus- und Griinreflexen;
in der Nase Grapefruit im Holzgewand, réstig-toastig mit Zitrusresten
(Grapefruit) und Bratapfelmomenten, kein BSA spiirbar;

am Gaumen eleganter Trinkfluss mit angenehm reifer Siure, vom Toasting
immer wieder durchzogen, etwas braune Butter, mit Kriuternoten vermengt

und Schwarzbrotrinde erginzt, Dérrobsteffekte inkludiert.
(Quelle: DS Prof.Dr. Walter KUTSCHER; Dezember 2021)

Vinifikation: kalttemperierte Fermentation
Herkunft: Wagram, Niederdsterreich, Osterreich
Rebsorte: Chardonnay

Ernte: Oktober 2020

Kategorie: Qualititswein

Boden: tiefgriindiger Lossboden

Alkohol: 13% vol.

Gesamtsiure: 4,6 %o

Restzucker: 2,5 g/1, trocken

Reifepotenzial: 2022 — 2026

Servietvorschlag:  8-10 °C

Trinkempfehlung: Wir empfehlen ein Burgunderglas zu verwenden.
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Wagram

Chardonnay Barrique
Bio 2019

Strohgelb mit einem Hauch von Goldreflexen; in der Nase wohlige, saubere Holznoten
mit Biskuit und Waffeln, hell gerésteten Haselntissen und Dérrobstelementen; am
Gaumen cremig-weicher Einstieg, geférdert durch den halbtrockenen Ausbau, rund,
nobel und elegant, fiir einen 2019er schon in perfekter Position fiir Foodpairing geparkt,
hinterlisst mit Feigen und weiteren Trockenfruchtaromen sowie hellrostiger Intensitit

einen vielversprechenden Ausblick auf die Zukunft.

Vinifizierung: Ausbau: kalttemperierte Fermentation (20°C); Onologe: Peter

Reiter — Franz Paschinger

Herkunft: Wagram/Niederdsterreich/Osterreich

Rebsorte: Chardonnay

Klassifizierung: Qualititswein

Alkohol: 13,0% vol.

Gesamtsiure: 3,8 g/ 1

Restzucker: 8,6 g/ l, halbtrocken

Anbau: biologisch

Speiseempfehlung: Perfekt zum Backhenderl mit Erdipfel-Vorgerlsalat.
Trinkempfehlung: Serviertemperatur: 8-10 Grad C; Lagerpotential.

Glasempfehlung: Weifweinglas
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