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Barrique #5 Blauer Zweigelt
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Verkostungsnotiz folgt in Kiirze

Vinifizierung: 14 Monate im groflen Holzfass ausgereift

Herkunft: Ried Dorner/Wagram/Niederosterreich/Osterreich

Rebsorte: Zweigelt

Klassifizierung: ng_litiitswein

Boden: tiefgriindiger Lossboden

Alkohol: 13,0% vol.

Gesamtsiure: 4,6 g/ 1

Restzucker: 1,0 g/ l, trocken

Anbau: biologisch

Reifepotenzial: 2022-2027

Speiseempfehlung: Pastagerichte mit Triiffeln, Burgunderbtaten, auch Wildgefliigel
oder Filet Wellington

Trinkempfehlung: Serviertemperatur: 20 °C; Dekantieren: 0-3 h, bereits nach 1

Stunde 6ffnet sich die Aromawelt. Glasempfehlung: Génnen Sie

dem Wein — und sich - ein gréfleres (Burgunder) Glas.
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Elegantes, gut gedecktes jugendliches Rubin mit bliulich-violetten Schimmer, in
der Nase zunichst Frucht mit zart toastigem Beiton, der Holzanteil intensiviert
sich mit Luft stetig, und schon nach kurzer Zeit kann der fostig-toastige Anteil

die Fruchtelemente grofiteils iiberdecken, am Gaumen mittlere Maschen, dadurch
eher elegante Strukeur, zarte Tannine und feine Bitterschokoherbe treten auf, der
Fruchtanteil tritt mit Kirschen und Beeren dazu, alle Parameter sind noch nicht
vollkommen ineinander verwoben; zeigt jugendliches Gehabe, doch auch deutliche

Rerssourcen fiir die Zukunft.

Vinifizierung: Malolaktik: temperaturkontrolliert im kleinen Holz; Ausbau: 18
Monate im kleinen Holz (225 It Barriquefass) (50% franzosisches
Holz und 50% amerikanisches Holz) heavy toasted; Onologe:

Peter Reiter — Franz Paschinger

Herkunft: Dorner/Wagram/Nieder6sterreich/ Osterreich

Rebsorte: Zweigelt

Klassifizierung: Qualititswein

Alkohol: 13,0% vol.

Gesamtsiure: 49 g/ |

Restzucker: 1,2 g/ I, trocken

Anbau: biologisch

Reifepotenzial: -2020

Speiseempfehlung: Begleitet wiirzige Fleischgerichte, wie Steak oder Fleisch vom
Grill.

Trinkempfehlung: Serviertemperatur: 20 °C; Dekantieren: 0-3 h, bereits nach 1

Stunde 6ffnet sich die Aromawelt. Glasempfehlung: Génnen Sie

dem Wein — und sich - ein gréfleres (Burgunder) Glas.
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