URBANIHOF

BIO - WEINGUT - FELS

Wagram pac Fels

Griiner Veltliner 4U
Bio 2023

Der duftige Weinbegleiter das ganze Jahr hindurch.

Helles, zartes Gelb mit Griinreflexen; perfekter Dialog aus Frucht und Wiirze, verspielte

Kernobstnoten mit etwas exotischen Kapitilchen sowie zart nussig-16ssiger Beteiligung;

verspritht auch am Gaumen jugendliche Euphorie mit Finesse und Frucht-Vielfalt,

reduktive Eleganz setzt verfiithrerischen Charme bis zum unkomplizierten, niveauvollen

Abgang ein.

Verkostungsnotiz: Prof. Dr. Walter Kutscher, Februar 2023

Vinifizierung: Ausbau: Kalttemperierte Fermentation (18 Grad C)
Herkunft: Fels/Wagram pac/Niederdsterreich/Osterreich
Rebsorte: Griiner Veltliner
Klassifizierung: DAC
Boden: tiefgriindiger Lossboden
Alkohol: 12,0% vol.
Gesamtsiure: 5,7 g/l
Restzucker: 3,5 g/1, trocken
Anbau: biologisch
Reifepotenzial: 2024-2025
Trinktemperatur: 8-10°C
Speiscempfehlung: Leichte Vorspeisen auf Salatbasis
Trinkempfehlung: Am schénsten jung getrunken,
Glasempfehlung: Jungweifiweinglas
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URBANIHOF

BIO - WEINGUT - FELS

Wagram pac Fels

Griiner Veltliner 4U
Bio 2022

Der duftige Weinbegleiter das ganze Jahr hindurch.

Helleres Strohgelb;

in der Nase feine Veltlinerwiirze, ein Hauch von Pfeffer mengt sich in die nussige
Atmosphire mit ein, dahinter kommen immer mehr Kriuternoten zum Vorschein,
dezente Kernobstfrucht erginzt das Geruchsensemble;

mit eleganter Sdure wird der Gaumenpart eingeleitet, zartherbe Kriuterwiirze, griine

Niisse und Gewiirznoten sowie feine Vegetabilitit werden von einem vornehmen

Fruchthauch erginzt, harmonischer Abgang.

Quelle: DS Prof.Dr.Walter KUTSCHER; Mirz 2023

Vinifizierung: Ausbau: Kalttemperierte Fermentation (18 Grad C)
Herkunft: Fels/Wagram pac/Niederdsterreich/Osterreich
Rebsorte: Griiner Veltliner
Klassifizierung: DAC
Boden: tiefgriindiger Lossboden
Alkohol: 12,5% vol.
Gesamtsiure: 4,2 ¢/
Restzucker: 1,4 g/1, trocken
Anbau: biologisch
Reifepotenzial: 2023-2025
Trinktemperatur: 8-10°C o
Speiseempfehlung: Passt ideal zur leichten und modernen Vorspeisenkiiche!
Trinkempfehlung: Am schonsten jung getrunken,
Glasempfehlung: Jungweifiweinglas
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